GIFFONIELLO

DAL 1985

TRADIZIONE CASEARIA
CAMPANA




Dal 1985 portiamo leccellenza lattiero-casearia dal cuore della Campania
al mondo. I latticini Giffoniello sono il cuore pulsante di ogni piatto.

I nostri prodotti sono sinonimo di eccellenza e affidabilita: una qualita
costante che garantisce performance impeccabili in ogni preparazione,
con il giusto equilibrio tra cremosita, filatura, gusto avvolgente

e scioglievolezza.
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CIFFONIELLO




Vascone

«1Kg
«2,5Kg
*3Kg

Vaschetta
+500 g

FIORDILATTE

Busta
2 Kg
Tagli:
o Julienne « Napoli

« Fiammifero e Cubettato

Vascone Pezzature:
. 1Kg . F1ord11at.te
e Bocconcino
*«3Kg o
« Ciliegina
« Treccina

« Nodino

Filone termoformato

« Fiordilatte bianco 1 Kg

« Fiordilatte affumicato 1 Kg
« Provola bianca 2 Kg

« Provola affumicata 2 Kg



MOZZARELLA
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METODO METODO
TRADIZIONALE TRADIZIONALE
MISTA Ciuffo 250g LATTE DI Ciuffo250g  Ciuffo 500g
LATTE BUFALA
VACCINO -5X50g 05X50g 010X50g
E BUFALA - '2X125g ] 02X125g oSXlOOg
GIFFONIELLO GIFFONIELLO o 2 X 250 g

«1x500g




BURRATA STRACCIATELLA -
i Bicchiere Vaschetta —
(@
L mme +100g «125g —
S . ;?(5) g ¢250¢g
“H — *oVE
SCAMORZA PROVOLA ——
. biancg « afftumicata e —
‘q « affumicata e %@ ~—

Vaschetta Vaschetta Vascone
«125g $250¢g «3Kg
«250g « 500g

RICOTTA

a

Carta pergamena Fuscella

<250 g : «1,7Kg
« 500g
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GIFFONIELLO s.r.l.

Via Bosco ll, snc - Loc. Filigalardi

84091 - Battipaglia (SA) - Italy
\ Tel. +39 0828 19 95 046 SCOPRI L'AZIENDA 'i._'

info@caseificiogiffoniello.it

www.giffoniello.it



