
DAL 1985

T R A D I Z I O N E  C A S E A R I A
C A M P A N A



Dal 1985 portiamo l’eccellenza lattiero-casearia dal cuore della Campania 
al mondo. I latticini Gi�oniello sono il cuore pulsante di ogni piatto. 
I nostri prodotti sono sinonimo di eccellenza e a�dabilità: una qualità 
costante che garantisce performance impeccabili in ogni preparazione, 
con il giusto equilibrio tra cremosità, �latura, gusto avvolgente 
e scioglievolezza.
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Vaschetta

FIORDILATTE

FIORDILATTE 

• 250 g

Vaschetta

• 500 g

Vascone

• 1 Kg
• 3 Kg

Vascone

• 1 Kg
• 2,5 Kg
• 3 Kg

Busta Filone termoformato

• 2 Kg

Tagli:
• Julienne
• Fiammifero

Pezzature:
• Fiordilatte
• Bocconcino
• Ciliegina
• Treccina
• Nodino

• Napoli
• Cubettato

• Fiordilatte bianco 1 Kg
• Fiordilatte a�umicato 1 Kg
• Provola bianca 2 Kg
• Provola a�umicata  2 Kg



FIORDILATTE TRADIZIONALE DEI MONTI

MOZZARELLA

Cuscino

• 100 g
• 125 g

Cuscino Tris

• 3 pz. da 100 g
• 3 pz. da 125 g

Ciu�o

• bianco 800g

Ciu�o 250g

• 5 x 50 g
• 2 x 125 g
• 1 x 250 g

Ciu�o 250g

• 5 x 50 g
• 2 x 125 g
• 1 x 125 g

Ciu�o 500g

• 10 x 50 g
• 5 x 100 g
• 4 x 125 g
• 2 x 250 g
• 1 x 500 g

Ciu�o

• a�umicato 800g

Vascone

• Julienne taglio Napoli 3kg

Realizzato esclusivamente con 
latte dei Monti Picentini e 
della Piana del Sele, il nostro 
Fiordilatte dei Monti racchiude 
tutta la purezza e la qualità del 
territorio. Lavorato secondo il 
metodo tradizionale, o�re una 
consistenza morbida, un sapore 
genuino e un aroma 
inconfondibile.
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SCAMORZA

RICOTTA

PROVOLA

BURRATA STRACCIATELLA

Bicchiere

• 100 g
• 125 g
• 250 g

Vaschetta

• 125 g
• 250 g

Vaschetta

• 125 g
• 250 g

Vaschetta

• 250 g
• 500g

Vascone

• 3 Kg

Carta pergamena

• 250 g
• 500g

Fuscella

• 1,7 Kg

• bianca
• a�umicata

• a�umicata
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GIFFONIELLO s.r.l.
Via Bosco II, snc - Loc. Filigalardi
84091 - Battipaglia (SA) - Italy
Tel. +39 0828 19 95 046
info@caseificiogi�oniello.it

www.gi�oniello.it

SCOPRI L’AZIENDA


